www.practipollo.com.mx
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Obteniendo

Controlamos nuestros tiempos B PROD UCTOS
y procesos de forma DEALTA CALIDAD

estrictamente automatizada
y sin ningun tipo de hidratacion artificial




(") FSSC 22000
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Contamos con las certificaciones-que
garantizan el cuidado y

Basado en las normas existentes 1SO 22000,
ISO 22003 y especificaciones técnicas para
Programas de Prerrequisitos del sector
correspondiente (produccion de alimentos,
fabricacion de envases para la industria
alimentaria o para el transporte y
almacenamiento de alimentos) publicada
en 2017.

Reconocimiento que otorga la SAGARPA a
través del SENASICA a las plantas
procesadoras de carne que cumplen con
todas las normas y exigencias del Gobierno
Mexicano, en cuanto al tratamiento y manejo
de sanidad.

El sistema de HACCP, que tiene fundamentos
cientificos y caracter sistematico, permite
identificar peligros especificos y medidas
para su control con el fin de garantizar la
inocuidad de los alimentos.

Constancia de bioseguridad otorgada-por
SENASICA por haber cumplido
satisfactoriamente con lo establecido en el
articulo 44 del acuerdo por el que se da a
conocer la campafiay las medidas
zoonitarias que deberan aplicarse para el
diagnéstico, prevencién, controly
erradicacion de la influenza aviar.

Certificacién de Buenas Practicas
Pecuarias en la produccién de pollo de
engorda emitida por Calidad
Agroalimentaria S.C., organismo
debidamente acreditado por la Entidad
Mexicana de Acreditacién (ema) y aprobado
por Servicio Nacional de Sanidad,
Inocuidad y Calidad Agroalimentaria
SENASICA.

La norma ISO 22000 es un estéandar
desarrollado por la Organizacién
Internacional de Normalizacion sobre la
seguridad alimentaria durante el
transcurso de toda la cadena de
suministro. La primera edicién fue
publicada el 1 de septiembre de 2005.

T\ g
SENASICA
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San Antonio’

Rosticero natural seco

Cadigo PT-84447

Rosticero Natural fresco libre de golpes, sin rasguios (de acuerdo a
lo establecido en el manual de defectos de seleccion).

Porcién por canastilla

25-30 kg

Empaque / dimensiones: | Temperatura \ Vida media
' Canastilla color gris: 57 cm largo ! dealmacen: | deanaquel:
@ x 39 cm ancho x 28 cm alto i Maximo 4°C - 0-11 dias
J g : Rosticero fresco natural
Rosticero Natural fresco libre de golpes, sin rasgufios (de acuerdo a
lo establecido en el manual de defectos de seleccion). fa
Empaque / dimensiones: | Temperatura | Vida media
Canastilla color gris: 57 cm largo ! de almacen: ! deanaquel:
r x39 cm ancho x 28 cm alto | Maximo4°C | 0-11dias
s u a Ve’ es Co Caddigo PT-57797 Cddigo PT-83604
Porcién por canastilla l 25-30 kg Porcion por canastilla l 25-30 kg
Peso por pieza | 900 ga2kgamas Peso por pieza ' 1.8kga19kgamas

Pollo mercado publico New York

Pollo rosticero natural sin manchas, libre de plumas y de golpes

Empaque / dimensiones: | Temperatura |, Vida media
Canastilla color gris: 57 cm largo } de almacen: ! deanaquel:
x 39 cm ancho x 28 cm alto I Maximo4°C - 0-11 dias
|
Cédigo PT-16472 Cédigo PT-74289
Porcién por canastilla l 25-30 kg Porcién por canastilla l 25-30 kg
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, - - - - - - - - — U
Peso por pieza i 900 ga2kgamas Peso por pieza | 900 ga2kgamas

Codigo | PT-90924

Porcién por canastilla l 25-30 kg




Exhaustivo cuidado Tenemos certificacion Garantizamos
en nuestras formulas  FSSC 22000 con la 11 dias de vida
sanitizantes que garantizamos la en anaquel
inocuidad alimentaria
a nivel internacional

Todos nuestros procesos cumplen
con la normatividad; son de
alta calidad y de clase mundial




Porcién por canastilla

Peso por pieza

Porcion por canastilla

Porcién por canastilla

Porcién por canastilla

Porcion por canastilla

Porcién por canastilla

Peso por pieza

Cédigo PT-16430

| .900 a menos

Cédigo ) PT-16432

‘ 24 piezas

Codigo | PT-16434

‘ 20 piezas

Cédigo PT-16435

‘ 18 piezas

Codigo | PT-64145

‘ 14 piezas

Cédigo PT-16468

‘ 10 piezas

 1.800a1.900 kg

Empaque / dimensiones:
Canastilla color gris: 57 cm largo
x 39 cm ancho x 28 cm alto

Rosticero pintado

Pollo rosticero tangueado pintado, libre de plumas y de golpes

Porcién por canastilla

Peso por pieza

Porcion por canastilla

Porcién por canastilla

Porcién por canastilla

Porcién por canastilla

Porcién por canastilla

Peso por pieza

| Temperatura | Vida media
| dealmacen: | deanaquel:
| Maximo 4°C o 0-11 dias
|

Cédigo PT-16431

‘ 28 piezas

. 900alkg

Cddigo 16433

‘ 24 piezas

Cédigo | PT-16434

‘ 20 piezas

Cddigo PT-16438

‘ 18 piezas

Cédigo | PT-16439

‘ 14 piezas

Cédigo PT-64149

‘ 10 piezas

l 1.900 a més
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Rosticero hidratado natural

Pollo rosticero natural sin manchas, libre de plumas y de golpes

Empaque / dimensiones: | Temperatura , Vida media
Canastilla color gris: 57 cm largo } de almacen: | deanaquel:
x 39 cm ancho x 28 cm alto I Maximo4°C - 0-11 dias
|
Cddigo PT-64172 Cédigo PT-64173
Porcién por canastilla ‘ 28 piezas Porcién por canastilla ‘ 28 piezas
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, - - - - - - e
Peso por pieza . .900 g a menos Peso por pieza ! .900alkg
I ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, . L L - - - - - ________
] [ ~ T s g
Codigo @ PT-164174 Codigo PT-64176
desviaciones de tamano
Porcién por canastilla l 24 piezas Porcién por canastilla l 24 piezas
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, r - - e
Peso por pieza ! 1a1.100 kg Peso por pieza | 1.100a1.200 kg
| |
Cédigo PT-64177 Cdédigo PT-64179
Porcion por canastilla l 20 piezas Porcion por canastilla l 20 piezas
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, - - - - - - e
Peso por pieza , 1.200a1.300 kg Peso por pieza | 1.300a1.400 kg
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, r - - - - _________ o
S 1Y W
’ W 2
g , S Codigo | PT-64180 Codigo | PT-64181
' el
” Porcion por canastilla l 18 piezas Porcién por canastilla l 18 piezas
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, - - - - - - e
Peso por pieza 14002 1.500 kg Peso por pieza | 1.500a1.600 kg
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, r - - - - - ________ o
Cédigo PT-64182 Cédigo PT-64183
Porcion por canastilla l 14 piezas Porcion por canastilla l 14 piezas
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, - - - - - e
Peso por pieza , 1.600a1.700 kg Peso por pieza | 1.700 a 1.800 kg
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, r - - - - - ________ )
Cddigo PT-64184 Cédigo PT-64185
Porcién por canastilla l 10 piezas Porcién por canastilla l 10 piezas
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, - - - - - - e

Peso por pieza | 1.800a1.900 kg Peso por pieza | 1.900 a méas
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San Antonio’

Phollo

San Antonio

Cédigo PT-16428

Rosticero pintado no selecto

Pollo rosticero rangueado pintado, libre de plumas y de golpes.

Tiempos de operacion
controlados para
mantener la

CADENA
DE FRIO

Porcion por canastilla } 25-30 kg

Empaque / dimensiones: | Temperatura , Vida media
Canastilla color gris: 57 cm largo } de almacen: | deanaquel:
x 39 cm ancho x 28 cm alto i Maximo 4°C - 0-11 dias

|

PT-16429

Rosticero pintado lechero

Cddigo

25-30 kg 10 piezas

Empaque / dimensiones: Temperatura | Vidamedia
Canastilla color gris: 57 cm largo de almacen: i deanaquel:
x 39 cm ancho x 28 cm alto Maximo 4 °C : 0-11dias

TIEMPO
DE RESPUESTA

en transporte
adecuados a cada

Pechuga natural

Pechuga con corte anatémico, con piel y hueso, libre de plumas, visceras, golpes
y manchas.

Empaque primario y secundario: | Temperatura |  Vidamedia d / .
Bolsa de polietileno natural } de almacen: | deanaquel: un O e n ues z_rOS C /en tes
% 70*100 Calibre 150 I Maximo4°C | 0-11dias
ot Canastilla color gris 57 cm largo ‘ ‘
x 39 cm ancho x 28 cm alto
Pechuga con hueso o Pechuga con hueso o
natural grande Codigo PT-81604 natural mediana Codigo PT-81612
Porcién por canastilla l 25-30 kg Porcion por canastilla 25-30 kg
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, - - - - - e Y
Peso por pieza ! 701 amasgr Peso por pieza 601 a 700 gr
|
Pechuga con hueso o Pechuga con hueso 4T
natural chica Codigo PT-81613 natural genérica Codigo PT-16481
Porcion por canastilla l 25-30 kg Porcién por canastilla 25-30 kg 1 o 1 A L MEN 1 E L IB RE
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, - - - .
Peso por pieza ! 0a600gr Peso por pieza -

de virus y bacterias




Cabeza escaldada pintada Codigo | PT-16531

IDADES BIEN

25-30 kg

'EQ U’PA DAS Peso por pieza l 900 g a 2 kgamas
J’{‘ Empaque / dimensiones: | Temperatura | Vida media
- > d d 7 Canastilla color gris: 57 cm largo } de almacen: | deanaquel:
ra ; (J eCUC] O manejO x 39 cm ancho x 28 cm alto I Maximo 4 °C : 0-11dias

de la temperatura
del producto

x 39 cm ancho x 28 cm alto Méximo 4 °C 0-11dias

. — Cabeza natural
5
-
e Empaque / dimensiones: ,  Temperatura |, Vidamedia
_] i Canastilla color gris: 57 cm largo | de almacen: ! deanaquel:

Cédigo ) PT-84586 Gz ! Cédigo ) PT-16521 Cabeza natural
S U
s " ___ Pordén porcanastila e . Porcien porcenastila | 230kg
ENO VA C’ON Peso por pieza 3 900 g a2 kg a mas Peso por pieza | 900 ga2kgamas

"CONTINUA,

{' - de nuestra flotilla
de transporte
<. de ultima generacion

Higado corazén Cédigo ) PT-72193

Porcién por canastilla

25-30 kg

Empaque / dimensiones: | Temperatura . Vida media
Canastilla color gris: 57 cm largo } de almacen: ! deanaquel:
x 39 cm ancho x 28 cm alto i Maximo 4°C - 0-11 dias

|




San Antonio’ I

Molleja limpia Cédigo ' PT-16533

Molleja fresca, limpia, abierta y sin cuticula.

canastilla:
Porcion por bolsa } 5kg +/- 0.5kg.
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, el = SN
Peso por arpilla l 10kg +/- 1 kg
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, I S
Empaque primario y secundario: | Temperatura , Vida media
Bolsa transparente 60 cm largo ! de almacen: ! deanaquel:
X 40 cm ancho i Maximo 4°C - 0-11 dias
|

Arpilla color amarillo: 67 cm largo
x 39 cm ancho

Pata natural

Pata natural libre de golpes, libre de plumas, sin callo.

Empaque primario y secundario: | Temperatura |, Vida media
Arpilla color rojo (96cm x 56cm) } de almacen: ! deanaquel:
Canastilla color gris: 57 cm largo | Maximo4°C | 0-11dias
x 39 cm ancho x 28 cm alto ‘ ‘
Pata natural grande Caddigo PT-84587 Pata natural mediana Cadigo PT-16522
Porcién por canastilla l - Porcién por canastilla l 20-25kg
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, r - - - e
Peso por pieza ' 900 ga2kgamas Peso por pieza ' 900 ga2kgamas
| |
Pata natural grande plus Cédigo PT-57873 Pata escaldada plus Cddigo PT-74962
Porcion por canastilla 25-30 kg Porcién por canastilla l 25-30 kg
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, - - - - - - - - - - - =
Peso por pieza 900 g a2 kg a mas Peso por pieza | 900 ga?2kgamas
|

Pata escaldada pintada Cédigo 84447

P O R UN ‘ O N ’ R O l Pata escalda pintada, libre de golpes, libre de plumas y sin callo.

25-30 kg 10 piezas i

Peso por pieza l 2 kga 2.5 kgamés
Empaque / dimensiones: | Temperatura , Vida media
Canastilla color gris: 57 cm largo ! de almacen: ! deanaquel:

X 39 cm ancho x 28 cm alto Mdximo 4 °C 0-11dias

en toda la manipulacion
y transporte de nuestros productos




San Antonio’

Milanesa de pechuga

Pechuga sin hueso Cédigo ) PT-57521
Porcién por canastilla } 25-30 kg

Vida media
de anaquel:
0-11dias

Empaque / dimensiones:
Canastilla color gris: 57 cm largo
x 39 cm ancho x 28 cm alto

| |
. Temperatura |
! dealmacen: |
I Maximo4°C !
|

Cddigo PT-97737

Milanesa de pechuga natural, sin piel, sin hueso, sin derrames

internos y sin manchas.

Porcién por canastilla

Empaque / dimensiones:
Canastilla color gris: 57 cm largo
x 39 cm ancho x 28 cm alto

Cadera huacal

Temperatura ,  Vida media

dealmacen: | deanaquel:

Maximo4°C 1  0-1l1dias
|

PT-84289

Fajitas naturales

Tiras de pechuga natural, ancho minimo de 2 cm y rebanadas a lo
larlo del filete de pechuga.

Cddigo

Porcién por canastilla } 25-30 kg

Empaque / dimensiones: | Temperatura . Vida media
Canastilla color gris: 57 cm largo } de almacen: ! deanaquel:
x39 cm ancho x 28 cm alto | Maximo4°C  0-1lldias

| |

Cddigo PT-75901

Cadera natural, cote anatémico, con piel, libre de plumas, sin

golpes y libre de visceras.

Porcion por canastilla

Empaque primariop y secundario
Bolsa de polietileno natural: 70
x 100 Calibre 150.
Canastilla color gris: 57 cm largo
x 39 cm ancho x 28 cm alto

20-25 kg ‘ j
””””””””””””””” . 3
e T ok i . _"-'],'*\ % -
777777777777777777777777 A e - . s -
Temperatura | Vida media z LW ﬁ v - - y
dealmacen: | deanaquel: bam o
Maximo4°C 0-1ldias 2 -
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Pierna muslo natural

Pierna- muslo natural con piel, corte anatomico, libre de golpes.

Empaque primario y secuandario: | Temperatura , Vida media
Bolsa de polietileno natural: ! dealmacen: | deanaquel:

| |

| |

70 x 100 Calibre 150 Maximo 4 °C 0-11dias
o Canastilla color gris: 57 cm largo
g x 39 cm ancho x 28 cm alto
N -.wf Cédigo PT-78566 Cédigo PT-78565
o _A'. .
Porcion por canastilla l 25-30 kg Porcion por canastilla l 25-30 kg
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, - - - e
Peso por pieza ! 291 gra mas Peso por pieza ! 231-260 gr
| |
Caddigo PT-78564 Cddigo PT-16485
Porcion por canastilla l 25-30 kg Porcion por canastilla 25-30 kg
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, - - L B
Peso por pieza ! = Peso por pieza =
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, L - - __
Muslo natural
Muslo natural con piel, libre de plumas y libre de golpes.
Empaque primario y secundario: i Temperatura , Vidamedia
Canastilla color gris: 57 cm largo ; de almacen: ! deanaquel: P F 3
x 39 cm ancho x 28 cm alto I Madximo4°C | 0-11dias { !
Bolsa de polietileno natural: 70 ‘ L
x100 Calibre 150
Cédigo PT-16486 Cédigo PT-16487
Porcién por canastilla l 20-25 kg Porcién por canastilla l 25-30 kg
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, r - - - e

Peso por pieza i 900 ga2kgamas Peso por pieza ' 900 ga2kgamas




o i w ‘
Pierna bate natural Codigo | PT-63979 ’ San Antonio

Pierna bate natural con piel, corte andtomico, libre de golpes.

Porcion por canastilla } 25-30 kg
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, s -
Peso por pieza l -

77777777777777777777777777 o 3

Empaque primario y secundario: | Temperatura , Vida media } t . : 5

Bolsa de polietileno natural: 70 } de almacen: | deanaquel: & g i

x 100 Calibre 150 ' Méximo4°C | 0-lldias 1 E: ﬁ. 3
‘ i
’ T ey o

Canastilla color gris: 57 cm largo
x 39 cm ancho x 28 cm alto

Filete de pierna muslo natural

Filete de pierna muslo natural, sin piel, libre P
Empaque primario y secuendario: i Temperatura , Vidamedia . 3
Bolsa polietileno naturalde 50cm | de almacen: ! deanaquel:
X 70 cm, calibre 150. | Maximo4°C . 0-1lldias S
Canastilla color gris: 57 cm largo ‘ -
x 39 cm ancho x 28 cm alto
Cddigo PT-82231 Sin piel Caodigo PT-97746 Con piel
Porcién por canastilla l 20-25kg Porcién por canastilla l 25-30 kg
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, - - - - - - - e e
Peso por pieza ! = Peso por pieza | 900 ga2kgamas
| |
Cédigo PT-83433 Pata natural mediana
Porcién por canastilla | 25-30 kg
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, - - - - - -
Peso por pieza | 900 ga2kgamas

Ala natural Cédigo | PT-84826

Alas natural con piel, corte andtomico, libre de golpes.

Porcién por canastilla ‘ 20-25 kg

Empaque primario y secundario | Temperatura . Vidamedia
Bolsa de polietileno natural: 70 | dealmacen: | deanaquel:
x 100, Calibre 150 I Maximo4°C  0-1ldias
Canastilla color gris: 57 cm largox ‘
39 cm ancho x 28 cm alto

Medallones de pollo







