www.practipollo.com.mx
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Obteniendo

Controlamos nuestros tiempos B PROD UCTOS
y procesos de forma DEALTA CALIDAD

estrictamente automatizada
y sin ningun tipo de hidratacion artificial
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Contamos con las certificaciones-que
garantizan el cuidado y

Basado en las normas existentes 1SO 22000,
ISO 22003 y especificaciones técnicas para
Programas de Prerrequisitos del sector
correspondiente (produccion de alimentos,
fabricacion de envases para la industria
alimentaria o para el transporte y
almacenamiento de alimentos) publicada
en 2017.

Reconocimiento que otorga la SAGARPA a
través del SENASICA a las plantas
procesadoras de carne que cumplen con
todas las normas y exigencias del Gobierno
Mexicano, en cuanto al tratamiento y manejo
de sanidad.

El sistema de HACCP, que tiene fundamentos
cientificos y caracter sistematico, permite
identificar peligros especificos y medidas
para su control con el fin de garantizar la
inocuidad de los alimentos.

Constancia de bioseguridad otorgada-por
SENASICA por haber cumplido
satisfactoriamente con lo establecido en el
articulo 44 del acuerdo por el que se da a
conocer la campafiay las medidas
zoonitarias que deberan aplicarse para el
diagnéstico, prevencién, controly
erradicacion de la influenza aviar.

Certificacién de Buenas Practicas
Pecuarias en la produccién de pollo de
engorda emitida por Calidad
Agroalimentaria S.C., organismo
debidamente acreditado por la Entidad
Mexicana de Acreditacién (ema) y aprobado
por Servicio Nacional de Sanidad,
Inocuidad y Calidad Agroalimentaria
SENASICA.

La norma ISO 22000 es un estéandar
desarrollado por la Organizacién
Internacional de Normalizacion sobre la
seguridad alimentaria durante el
transcurso de toda la cadena de
suministro. La primera edicién fue
publicada el 1 de septiembre de 2005.
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Rosticero natural seco

Cadigo PT-84447

Rosticero Natural fresco libre de golpes, sin rasguios (de acuerdo a
lo establecido en el manual de defectos de seleccion).

Porcién por canastilla

25-30 kg

Empaque / dimensiones: | Temperatura \ Vida media
' Canastilla color gris: 57 cm largo ! dealmacen: | deanaquel:
@ x 39 cm ancho x 28 cm alto i Maximo 4°C - 0-11 dias
J g : Rosticero fresco natural
Rosticero Natural fresco libre de golpes, sin rasgufios (de acuerdo a
lo establecido en el manual de defectos de seleccion). fa
Empaque / dimensiones: | Temperatura | Vida media
Canastilla color gris: 57 cm largo ! de almacen: ! deanaquel:
r x39 cm ancho x 28 cm alto | Maximo4°C | 0-11dias
s u a Ve’ es Co Caddigo PT-57797 Cddigo PT-83604
Porcién por canastilla l 25-30 kg Porcion por canastilla l 25-30 kg
Peso por pieza | 900 ga2kgamas Peso por pieza ' 1.8kga19kgamas

Pollo mercado publico New York

Pollo rosticero natural sin manchas, libre de plumas y de golpes

Empaque / dimensiones: | Temperatura |, Vida media
Canastilla color gris: 57 cm largo } de almacen: ! deanaquel:
x 39 cm ancho x 28 cm alto I Maximo4°C - 0-11 dias
|
Cédigo PT-16472 Cédigo PT-74289
Porcién por canastilla l 25-30 kg Porcién por canastilla l 25-30 kg
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, - - - - - - - - — U
Peso por pieza i 900 ga2kgamas Peso por pieza | 900 ga2kgamas

Codigo | PT-90924

Porcién por canastilla l 25-30 kg




Exhaustivo cuidado Tenemos certificacion Garantizamos
en nuestras formulas  FSSC 22000 con la 11 dias de vida
sanitizantes que garantizamos la en anaquel
inocuidad alimentaria
a nivel internacional

Todos nuestros procesos cumplen
con la normatividad; son de
alta calidad y de clase mundial




Porcién por canastilla

Peso por pieza

Porcion por canastilla

Porcién por canastilla

Porcién por canastilla

Porcion por canastilla

Porcién por canastilla

Peso por pieza

Cédigo PT-16430

| .900 a menos

Cédigo ) PT-16432

‘ 24 piezas

Codigo | PT-16434

‘ 20 piezas

Cédigo PT-16435

‘ 18 piezas

Codigo | PT-64145

‘ 14 piezas

Cédigo PT-16468

‘ 10 piezas

 1.800a1.900 kg

Empaque / dimensiones:
Canastilla color gris: 57 cm largo
x 39 cm ancho x 28 cm alto

Rosticero pintado

Pollo rosticero tangueado pintado, libre de plumas y de golpes

Porcién por canastilla

Peso por pieza

Porcion por canastilla

Porcién por canastilla

Porcién por canastilla

Porcién por canastilla

Porcién por canastilla

Peso por pieza

| Temperatura | Vida media
| dealmacen: | deanaquel:
| Maximo 4°C o 0-11 dias
|

Cédigo PT-16431

‘ 28 piezas

. 900alkg

Cddigo 16433

‘ 24 piezas

Cédigo | PT-16434

‘ 20 piezas

Cddigo PT-16438

‘ 18 piezas

Cédigo | PT-16439

‘ 14 piezas

Cédigo PT-64149

‘ 10 piezas

l 1.900 a més
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Rosticero hidratado natural

Pollo rosticero natural sin manchas, libre de plumas y de golpes

Empaque / dimensiones: | Temperatura , Vida media
Canastilla color gris: 57 cm largo } de almacen: | deanaquel:
x 39 cm ancho x 28 cm alto I Maximo4°C - 0-11 dias
|
Cddigo PT-64172 Cédigo PT-64173
Porcién por canastilla ‘ 28 piezas Porcién por canastilla ‘ 28 piezas
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, - - - - - - e
Peso por pieza . .900 g a menos Peso por pieza ! .900alkg
I ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, . L L - - - - - ________
] [ ~ T s g
Codigo @ PT-164174 Codigo PT-64176
desviaciones de tamano
Porcién por canastilla l 24 piezas Porcién por canastilla l 24 piezas
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, r - - e
Peso por pieza ! 1a1.100 kg Peso por pieza | 1.100a1.200 kg
| |
Cédigo PT-64177 Cdédigo PT-64179
Porcion por canastilla l 20 piezas Porcion por canastilla l 20 piezas
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, - - - - - - e
Peso por pieza , 1.200a1.300 kg Peso por pieza | 1.300a1.400 kg
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, r - - - - _________ o
S 1Y W
’ W 2
g , S Codigo | PT-64180 Codigo | PT-64181
' el
” Porcion por canastilla l 18 piezas Porcién por canastilla l 18 piezas
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, - - - - - - e
Peso por pieza 14002 1.500 kg Peso por pieza | 1.500a1.600 kg
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, r - - - - - ________ o
Cédigo PT-64182 Cédigo PT-64183
Porcion por canastilla l 14 piezas Porcion por canastilla l 14 piezas
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, - - - - - e
Peso por pieza , 1.600a1.700 kg Peso por pieza | 1.700 a 1.800 kg
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, r - - - - - ________ )
Cddigo PT-64184 Cédigo PT-64185
Porcién por canastilla l 10 piezas Porcién por canastilla l 10 piezas
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, - - - - - - e

Peso por pieza | 1.800a1.900 kg Peso por pieza | 1.900 a méas
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Rosticero pintado no selecto Codigo ' PT-16428

V. ? Pollo rosticero rangueado pintado, libre de plumas y de golpes.
T
Porcion por canastilla } 25-30 kg
7777777777 Pesoporpieza | o0gazkgamds
N Empaque/dimensiones: | Temperatura | Vidamedia
Canastilla color gris: 57 cm largo } de almacen: | deanaquel:

x 39 cm ancho x 28 cm alto

Rosticero pintado lechero

Cddigo PT-16429

Méximo 4 °C - 0-11 dias

Porcién por canastilla 25-30 kg 10 piezas
Peso por pieza 2 kga2.5kgamas
Empaque / dimensiones: | Temperatura . Vidamedia
Canastilla color gris: 57 cm largo | de almacen: i deanaquel:
x 39 cm ancho x 28 cm alto I Méaximo4°C : 0-11dias
|

alimentadas naturalmente
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Tiempos de operacion
controlados para
mantener la

CADENA
DE FRIO

TIEMPO
DE RESPUESTA

en transporte
adecuados a cada
uno de nuestros clientes

TOTALMENTE LIBRE

de virus y bacterias







